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VORSPEISEN | SUPPEN

Handgehacktes Beef Tatar vom Simmentaler Fleckvieh

mit leichter Kerndl-Majonnaise, eingelegtem
Feldklrbis, dazu Brioche Toast
Klein: 120 g € 14,90
Standard: 200 g € 22,00

Gratinierter Ziegenkase
mit Kréduter-Pumpernikel-Kruste,
2erlei Rube und siiBem Senf
€ 13,50

Vogerl-Kartoffelsalat
mit Wurzelspeck, gekochtem Freilandei,
& Schwarzbrot

Klein: € 5,90
Standard: € 7,90

Gemischter Salat
Endiviensalat | K&ferbohne
Kraut | Rote Riibe | Kartoffel

€ 4,90

Rdmersalat
mit cremigem Frischkase-Joghurtdressing, Weintrauben,
roter Ribe & gerdsteten Walniissen

€ 8,90

Kraftige Rindsuppe
mit Wurzelgemise & Rindfleisch

wahlweise mit GrieBknddel, Frittaten,
Leberknédel oder Kaspressschnitte

€ 4,90

Wirzige Curry-Kurbissuppe
mit Wurzelgemise & Garnelentascherl
€ 6,90
VEGAN, LAKTOSE- & GLUTENFREI
(ohne Garnelentascherl)



FISCH | VEGETARISCH

Gebackenes Filet vom Jungkarpfen
mit Erdapfel-Steirer Krenpiree und
Kirbiskerndlremoulade
€ 17,50

Steinpilzrisotto

mit gebratenen Steinpilzen, gehobeltem
Asmonte, Basilikumpesto
& mariniertem Kresse-Sprossensalat

Vorspeise € 13,50
Hauptspeise € 17,50

FLEISCH

Wiener Schnitzel vom Kalb

aus der Pfanne in Butterschmalz gebacken
mit Preiselbeeren

€ 17,00
Petersilkartoffel € 2,90
Erbsenreis € 2,90

Gekochter Tafelspitz
mit Rostkartoffeln, Schnittlauchsauce & Apfelkren
€ 19,90

Klassische Rindsroulade

mit Erdapfelplree, gebratenen Speck-Bohnen
& ROstzwiebel

€ 18,90

DESSERTS

Apfelstrudel
mit Zimtschlag
€ 4,90

Gebackenes Sauerrahmeis
mit zweierlei Himbeere & Tahiti-Vanille
€ 8,50

Sorbet des Tages
ohne/mit Prosecco
€ 4,50/€ 6,50



